
“Profumi di fine estate… 
mettersi a nudo per aprirsi al nuovo, 
non importa siano nebbia 
 gelo o caldo rovente ad aspettare fuori, 
con pazienza e forza si rivolta il terreno… 
…zolla a Zolla.” 
 
Birra agricola ambrata. L’aroma caratteristico del lievito 
belga si sposa alla sovrabbondanza di luppoli americani 
regalando intensi profumi fruttati, speziati e resinosi. 
Amara e ricca di sfumature. 
 
Si consiglia l’abbinamento con piatti strutturati, 
ottima con le preparazioni tipiche del territorio 
come la selvaggina e funghi porcini di Borgotaro. 
Servire a 8-10 gradi. Conservare al freddo. 
  
Turris Birra – Coltiva la tua Passione! 
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carni rosse e affettati, selvaggina, formaggi stagionati, funghi, zuppe di cereali e legumi. 

birra prodotta da azienda agricola biologica di montagna a gestione familiare con 

materie prime in prevalenza di origine aziendale. Non filtrata e non pastorizzata. Ad 

alta fermentazione, non rifermentata e quindi priva di zuccheri aggiunti. Non vengono 

utilizzati chiarificanti in fase di lavorazione ne’altri additivi. Residui produttivi 

(trebbie) riutilizzati nell’allevamento aziendale. 

 

 

 



acqua, malto d’orzo, luppolo, lievito. 

si raccomanda di conservare al freddo (max 15 °) per preservarne al meglio le 

caratteristiche organolettiche. Conservare al riparo dalla luce e in posizione verticale. 

Un lieve sedimento sul fondo è prova della naturalità del prodotto. 

bottiglia da 0,5 litri (confezionata in scatole da 9 pezzi), 

peso lordo 940g cad. peso netto 500g cad. 

Scatole prodotte con cartone riciclato ed energia da fonti rinnovabili. 

Etichette ecosostenibili certificate FSC – protocollo “The green label”, prodotte in fibre 

vegetali, prive di cellulosa. 

Fusto da 20 litri  in acciaio, su prenotazione fusto a perdere Polykeg da 20 litri. 

  

Contiene alcol. Bevi responsabilmente. Non adatta ai minori di 16 anni e a donne in 

stato di gravidanza.  


